INADO3OPO

MANIPULACION EN CRUDO Y
CONSERVACION DE
ALIMENTOS 725h

LANZADERA
emprende

Conservacion de alimentos, preelaboracion de ingredientes
y técnicas culinarias fundamentales

Objetivos

e Conservacion de alimentos:
Métodos como refrigeracién,
congelacidon y técnicas modernas.

e Preelaboracion de verduras:
Clasificacion y tratamiento para
SuU Uso en cocina.

e Preelaboracion de carnes:
Clasificacion y despiece de aves,
ganado y cerdo.

e Pescados: Criq, clasificacion y
preelaboracidén en cocina.

e Géneros perecederos y no
perecederos: Manejo y
conservacion de huevos y otros

alimentos.

Temario
1. CONSERVACION DE ALIMENTOS.

o Métodos de conservacion.

» La refrigeracion.

» La congelacion.

Inscribete. jPlazas limitadas!

www.emprendecastellon.com
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Conservacion de alimentos, preelaboracion de ingredientes
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Temario

= La deshidratacién.
= Encurtido.

= Salazén.

= Adobo

= Pasteurizacion.

= Marinada.

= Escabeche

= Esterilizacion.

= Ahumado

» Nuevas tecnologias
o Estudio general de las materias primas.
» Géneros perecederos: los huevos.
= Géneros no perecederos.
2. PREELABORACION DE ALIMENTOS
o Preelaboracion y tratamiento de las verduras.
» Clasificacién de las verduras.
» Presentacidn en el mercado.
o Las aves de corral.
» Clasificacion.

» La calidad. Preelaboracién aviar.

Inscribete. jPlazas limitadas!

www.emprendecastellon.com
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MANIPULACION EN CRUDO Y
CONSERVACION DE
ALIMENTOS 1725h

LANZADERA
emprende

Conservacion de alimentos, preelaboracion de ingredientes

y técnicas culinarias fundamentales

Temario
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El cerdo.

Pescados.

Piezas con denominacion propia.

Ganado lanar.

Clasificacion
Calidad de las razas espanolas

Fraccionado y categorias. Piezas con denominacion propia.

Ganado vacuno.

Calidad.
Clasificacion por categorias.
Despiece vacuno. Piezas con denominacién propia. Vacuno

mayor.

Clasificacion de calidad.

Clasificacion comercial

Cria.
Clasificacion.
Calidad
Preelaboraciones

Cortes de los pescados

Inscribete. jPlazas limitadas!

www.emprendecastellon.com



