FCOMOIPO

Manipulacion de alimentos
10h

LANZADERA
emprende

Limpieza, higiene personal y cumpllmlento normativo en
manipulacion de alimentos

Objetivos

e Concienciacidén sobre los riesgos
de contaminacién alimentaria.

 Identificacidon de causas de
intoxicaciones y aplicacion de
medidas preventivas.

e Ejecucidon de limpiezay
desinfeccidén efectivas de
utensilios e instalaciones.

e Mantenimiento de estGndares de |
higiene personal adecuados.

e Adquisicién de conocimientos
sobre APPCC y GPCH para
cumplir con la legislacion

sanitaria.

Temario

1.Manipulacién de alimentos

o Clasificacion de los alimentos
o Identificacion las fuentes de contaminaciéon de los alimentos
o Reconocimiento de los factores de crecimiento de los

microorganismos en alimentos

Inscribete. jPlazas limitadas!
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Limpieza, higiene personal y cumplimiento normativo en
manipulacion de alimentos

Temario

o Distincién de los métodos conservacion de los alimentos

o Adopcién de medidas de limpieza e higiene en la manipulacién de
alimentos

o Reconocimiento de la normativa aplicable a la manipulacién de los

alimentos
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